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CATERING
MENU

Tosta de titaina del Cabanal con ventresca y flor de ajo
Crujiente de sobrasada, queso de Mahon y pimienta rosa
Mejillon en su jugo con huevas de trucha
Flor de calabacin, albahaca y mantequilla de pimenton ahumado
Brioche de berenjena a la llama, miso y miel
Oblea frita con mousse de chipirones en su tinta
Sandwich de atun marinado, crema de maiz y piparras
Miniburger de carrillera al cacao
Hojaldre de puerro confitado, romescu y algas
Buriuelo de bacalao con alioli de membirillo
Crema de queso montada, tapenade y regafia negra
Langostino rebozado en panko, mayonesa de chile y polvo de jamon
Bao de panceta a baja temperatura, salsa de trufa y encurtidos
Bocadito de cochinita pibil

Farton de pato pekin, salsa hoisin y cebolleta china

DULCES

Tarta de naranja amarga con ganache de chocolate negro

Tartaleta de manzana caramelizada y crema inglesa
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BODEGA

DO VALENCIA DO RIOJA

Los Arraez Verdil (Blanco) Luis Canfas Vinas viejas 2021 (Blanco)
Los Arraez Lagares (Tinto) Lufs Cafas Crianza 2020 (Tinto)



